AFTEN

MENU 7 serveringer 475,-

Menuen skal veelges af hele bordet og deles family-style. Menuen kan ikke laves vegansk eller vegetarisk.

Roumegous Jster no. 5

Bred & smer

Accras de Morue med Piccalilli

Tatar af okse med grenne peberkorn, ramslegskapers & brendkarse
Hvide og grenne asparges med dijon, mandler & kervel

Grillet coquelet med hvide benner & cherrytomater

Profiteroles med vaniljeis & chokoladesovs

A LA CARTE

A la carte anbefaler vi 3-4 serveringer per gaest.

DSTERS 3/ 6 /12 stk

Roumégous no. 5 fra Normandiet 105,- / 175,- / 350,-
Le Gall no. 3 fra Bretagne 120,- / 200,- / 400,-
Gillardeau no. 4 fra Marennes 135,- / 225,- / 450,-

SNACKS

Bred & smer 45,-

Petit Lucques oliven 65,-

Gougéres med comté & lardo 85,-

Hvide ansjoser med umodne ferskner, samfir & hasselned 75,-

Accras de Morue med Piccalilli 105,-

FORRETTER

Grillet jomfruhummer med ramsleg smer 175,-

Logteerte med créme fraiche 48% 145,-

Hvide og grenne asparges med dijon, mandler & kervel 145,-

Tatar af okse med grenne peberkorn, ramslegskapers & brendkarse 155,-

HOVEDRETTER

Grillet coquelet med hvide banner & cherrytomater 245,-

Muslinger i hvidvin og fledesauce serveret med pommes fritter 215,-
Grillet rib eye med gren pebersauce, gren salat & pommes fritter 325,-

Dagens fisk - Venligst sperg tjeneren

DESSERTER
Oste fra ostevognen 3/6 stk.135,- / 250,-

DaVlOV& med Citron CUrCI & rabarber 125,- Please let us know if you have any food

allergies or special dietary needs

Profiteroles med vaniljeis & chokoladesovs 110,-
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